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★手作りの焼き魚、一夜干しが自慢の店
　竹一の一夜干しは、みりんや塩で味をつけるのではなく、素材の味を引き出す
ことにこだわり、コクがあるのにしつこくない、絶妙とも言える味加減は、まさ
にカンが頼りの職人技です。 　　　 　　　－「能登食祭市場」のホームページより転載－

★カニカマの元祖がお届けする、「とと一」「杉野屋与作」の美味
 　新鮮な日本海の幸と蒲鉾職人の技が織りなす美味、珍味。スギヨ・ブランド「と
と一」「杉野屋与作」のお店。  　　　　　－「能登食祭市場」のホームページより転載－

車いす目線から巡る 能登食祭市場
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がんばろう能登半島　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　ｰ写真撮影︓ボランティア・谷内  進氏ー


